OPPERBACCO AMERICAN IPA

American IPA e un trionfo di luppoli. La ricetta e un
omaggio alle produzioni che hanno trascinato la
rivoluzione della birra artigianale negli Stati Uniti,
esaltando il grande contributo aromatico dei luppoli
locali. Di colore dorato carico, si contraddistingue per
intense e succose note di agrumi e frutta tropicale,
sostenuta da una sfumatura resinosa. La base
maltata supporta l'intensita aromatica, ma mantiene
la bevuta snella prima della chiusura amara e AMERICAN IPA
moderatamente secca, che ripulisce il palato e invita QDG&

a un NUOVO SOrso. HUB

Ingredienti

Acqua, malto d’orzo, frummento maltato, luppolo,
lievito.

Caratteristiche
Grado alcolico: 6,5%
Gradi Plato: 14,5
Colore (EBC): 10

Grado di amaro (IBU): 45
Temperatura di servizio: 8-10 °C

Abbinamenti
Ottima per accompagnare piatti di carne, hamburger e formaggi a media stagionatura.
Formati
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